LE SOIR

MENU 25,50€ PLATS 14,50€
2 tapas ou Pavé de saumon grillé
1 entrée au chutney de mangue et deux sésames,
au choix légumes poélés et riz basmati
Plat “Magret de canard - 4009 -
. saucé au miel, pommes sautees
a votre convenance supplément 3€

Dessert ou fromage Chili Con Carne, Le Fameux
selon votre gourmandise recette du Quinze

(prix hors suppléments) C ﬁeeseﬁurger bacon - 1504 -
pommes frites

Wok aux crevettes
légumes, vermicelles de riz

Tartare de Boeuf “fe Cfassique” - 1804 -
TAPAS 3,50€ pomnies frites, salade

Tartare de boeuf “LTtalien” - 1804 -
basilic, parmesan, tomates confites,

@uo dé c[l s pommies frites, salade
caviar de tomate et tapenade d’olives noires . Sa(acﬁa Caesar
75 c{ . [T batavia, poulet, bacon grillé, tomate, parmesan,
ommies de terre sautées et persillées pomme, sauce caesar

Entrecote - 3009 -

Assortiment de crudités . .
pommes frites, salade, sauce au poivre

sauce fraiche a la creme

supplément 3€
Chorizo 8”“2 Plat du jour
voir ardoise
Onion CRings
%)y[eaux de speck
jambon cru, chévre frais, huile d’olive, basilic DESSERTS & FROMAGE 6,50€
Ccmcgoé de saumon ﬁnné
sur pain polaire St Marcellin.
Mini Ca [Z one batavia, confit d’'oignons maison

au cheddar fond , , ,
u f Y er—CHlf au CHOCO[CLI' amscmaﬂ

ﬁeignets de Calamars
Crumble aux pommes

Qsanna Cotta et COUﬁS cfeﬁuits T ouges

Café gourmanaﬂ
mini panna cotta et pdtisserie maison
£ Charlotte aux Framboises
ENTREES 6,50€ cupplément 2€
Dessert du jour
voir ardoise
Salade Bleue-
salade, bleu d’auvergne, noix, crolitons maison
Foie gras maison cuit au cognac NESPRESSO
confit d’oignons maison, pain grillé
supplément 2,50€ ’
Cafe 2,30€
Car accilo dé 606” Espresso Forte ou Iége’r, allongé, décaféiné
huile d’olive, citrén, basilic, copeatix de parmesan Latte Macchiato ~ 4,50€
supplément 1€ Espresso Forte et lait froid moussu
Café Viennois 4,50€
\/e[outé C[U four Espresso Forte, lait moussu, chantily

voir ardoise C @yucino 4,50€



